
TRATTORIA MENU 
 

LUNCH maandag t/m zaterdag van 12.00 tot 15.00 uur 
 
TRAMEZZINI   sandwich, licht verfijnde fingerfood-broodjes voor twee personen                      29.95 
 

bestaande uit: 
 

gerookte zalm en krabsalade 
gegrilde kip en basilicummayonaise 
gegrilde courgee, aubergine, tomaat en pesto (V) 
prosciuo crudo,  basilicum en parmigiano reggiano 

 
lekker met een glaasje prosecco erbij                  39.95 

 
ITALIAN BLT   volkoren sandwich   gegrilde kip   tomaat   pancea   pestomayonaise                                14.50 

 
ITALIAN FLT   volkoren sandwich   gerookte zalm   gamba   krabsalade   courgee               16.50 
 
GUSTOSO   assortiment van 6 rijkbelegde knoflookcrostini:                                 17.95 
‘CROSTINI’   gamba   prosciuo crudo   gegrilde courgee en aubergine    

pecorino kaas met truel   gerookte zalm   mozzarella di bufala 
 
 

LUNCH 12.00 tot 15.00 uur / DINER 17.00 tot 20.00 uur 
 

 
 

PRIMI voorgerechten 
 
6 LUXE HAPJES  dadels gewikkeld in pancea                                   21.95 
   geitenkaas in een korstje van pistachenoten en wie druif 

  gegrilde courgee en aubergine met zongedroogd tomaatje   voor 2 personen 
 
ANTIPASTI   prosciuo crudo   salami della casa   artisjoksalade   mozzarella di bufala                31.90 
DELLA CASA   gemarineerde olijven   gegrilde courgee en aubergine   voor 2 personen 
 
ANTIPASTI   gamba’s napoletana   rode mulfilet   ansjovis   gefrituurde calamares                           33.90 
DI PESCE  knoflookmayonaise   gemarineerde olijven   crostini met krabsalade   voor 2 personen 
 
BLINI CON SALMONE blini   gerookte zalm   krabsalade   zwarte Caviart   4 stuks                14.95 
 
ZUPPA DEL GIORNO soep van de dag met knoflookcrostini                     9.50 
 
ANELLI DI  gefrituurde inktvisringen   sla   pomodoro   knoflookmayonaise                14.95 
CALAMARI FRITTI  

 

 

DRIEGANGENMENU       antipasto prosciuo crudo   venkelsalami                                          42.50           
            pecorino kaas met truel   parmigiano reggiano 

     secondo visspecialiteit van de chef 
                                                  dolce     torta di ricoa alla frua of tiramisù  



 
INSALATA CON geitenkaas en bietensalade met bloedsinaasappel en pane carasau                15.95 
FORMAGGIO  
DI CAPRA 
 
INSALATA DI PATATE lauwwarme roseval aardappelsalade met                   15.95 

crispy pancea chips, baby green asparagus en pomodori secchi 
 

VITELLO TONNATO  klassiek Piemontese gerecht van dungesneden kalfsvlees                 17.95 
met tonijnsaus, kappertjes en citroen 

 
BURRATA CON  burrata met zomers fruit en grissini Roberto breadsticks                 17.95 
FRUTTA  
 
 

PASTA & RAVIOLI                              klein / groot 
 
PASTA CARBONARA linguine pasta   guanciale spek   pecorino romano                    17.95 / 20.95 
CLASSICA  zwarte peper   ei 
 
LINGUINE CON  linguine   knoflook   Tony’s extra vergine olijfolie   chilivlokken                 16.95 / 18.95 
AGLIO OLIO   peterselie   parmigiano reggiano   (V) 
E PEPERONCINO 
 
HUISGEMAAKTE  tagliatelle   basilicumpesto   amandel   pistachenootjes                                       17.95 / 21.95 
TAGLIATELLE AL  prosciuo   parmigiano reggiano   
PESTO DI BASILICO  
CON PROSCIUTTO 
 
RAVIOLI AL LIMONE citroen ravioli met roomsaus van gerookte zalm,                                   23.95 

boarga en pecorino kaas                
 
PASTA DI MARE penne pasta met gamba’s in een rijke romige kreeftensaus                23.95 

met zeekraal en boarga 
 
LASAGNE  rijkgevulde lasagne met:                                  17.95 
BOLOGNESE   rundvlees   bechamel   napoletana saus   parmigiano reggiano 
AL FORNO 
 
LASAGNE DI   rijkgevulde lasagne met seizoensgroenten en pecorino romano   (V)               17.95 
VERDURE 
 
 

SECONDI hoofdgerechten 
 
TAGLIATA DI MANZO warme reepjes ossenhaas met seizoenssalade of penne pasta              26.95 
MET SALADE   pane carasau   italiaanse kruiden   parmigiano reggiano 
OF PASTA 
 
RISOTTO ALL’ASTICE  arborio risoo met kreeft, bieslook en gremolata dressing                23.95 
 
VLEES SPECIALITÀ met seizoensgroenten van de dag                   25.95 
DELLO CHEF 
 
VIS SPECIALITÀ met seizoensgroenten van de dag                  24.95 
DELLO CHEF 


